
FISCHIONI GRATINATI 14€
ALALUNGA GAZPACHO, CETRIOLO E PESCA 16€
COZZE SELVAGGE DI MARINA POMODORO ARROSTO E PEPERONCINO 16€
CEVICHE DI PESCATO, PLATANO FRITTO, MAIS CROCCANTE E AVOCADO 18€
SPAGHETTONI DI SEMOLA TOSTATI (LAB. GENTILE) A.O.P.,
ACQUA DI POMODORO E MAZZANCOLLE 16€
RISO AL SALTO VALENCIA 18€
SPAGHETTONE MANCINI ALLE VONGOLE 18€
SEDANINI MISTI GALLETTI E CANOCCHIE 17€
CAPPELLETTI AL RAGÙ 12€
LECCIA, PEPERONI SOTT’OLIO E GREMOLADA ESTIVA 18€
POMODORI COTTI E CRUDI E TRIGLIETTE FRITTE 16€
POLPO E MELANZANA GLASSATA AL POMODORO 17€
FRITTO MISTO 20€

SAOR 13€
SALANOVA RICCIA, SARDE IN SAOR, POMPELMO, INSALATA BELGA E MANDORLE TOSTATE

GREEN 10€
INSALATA VERDE E CARCIOFINI SOTT’OLIO

PARTENOPEA 12€
CUORE DI BUE, MOZZARELLA DI BUFALA, OLIVE TAGGIASCHE E TROPEA

SILANTRIO 11€
RADICCHIO, GORGONZOLA, NOCI, PERE, MIELE E ACETO

COPERTO 2,5€ 

MENUMENU

INSALATE

Nella preparazione dei nostri piatti potrebbero essere presenti prodotti surgelati 
e potrebbero essere utilizzati ingredienti che rappresentano allergeni. 
In caso di allergie o intolleranze, avvisare il personale di sala e consultare il registro degli allergeni.
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DEVO FARLO ANCHE IN ENGLISH VERSION

 

Gratinéed squid – €14

Albacore tuna, gazpacho, cucumber and peach – €16

Marina's wild mussels, roasted tomato and chili – €16

Fish ceviche, fried plantain, crispy corn and avocado – €18

Toasted durum wheat spaghettoni (Lab. Gentile), AOP (garlic, oil, chili) tomato water and prawns – €16

Valencia-style pan-fried rice – €18

Mancini spaghettone with clams – €18

Mixed sedanini pasta with chanterelle mushrooms and mantis shrimp – €17

Cappelletti with ragù – €12

Leer�sh, oil-preserved peppers and summer gremolata – €18

Cooked and raw tomatoes with fried red mullet – €16

Octopus and tomato-glazed eggplant – €17

Mixed fried seafood  – €20

Salads

Saor – €13

Curly Salanova lettuce, sardines in saor (sweet-and-sour marinade), grapefruit, Belgian endive and toasted almonds

Green – €10

Green salad with oil-preserved baby artichokes

Partenopea – €12

Beef heart tomato, bu�alo mozzarella, Taggiasca olives and Tropea onion

Silantrio – €11

Radicchio, gorgonzola, walnuts, pears, honey and vinegar�


